
www.arge-rosenauerwald.at

pro kg

LUNGENBRATEN 55,00

BEIRIED 34,90

ROSTBRATEN 26,90

SCHNITZERL 25,90

TAFELSPITZ 28,90

DICKE SCHULTER 21,90

WIEßES SCHERZL 27,90

HÜFERLSCHERZL 25,90

MAGERES MEISL 21,90

HINTERES AUSGELÖSTES 14,90

WADSCHINKEN 12,50

BEINFLEISCH 6,50

Faschiertes gemischt 10,50

pro kg

LUNGENBRATEN 33,90

SCHNITZERL 24,90

SCHWEINSSTEAK 22,50

SCHWEINSKOTLETT / KARREE, o. Kn. 18,50

SCHOPFBRATEN ohne Knochen 18,50

SCHWEINSSCHULTER 16,50

BAUCHFLEISCH ausgelöst 9,90

HINTERE STELZE 6,50

pro kg

KALBSMEDAILLON, KALBSFILET 36,90

KALBSNIERENBRATEN 30,90 pro kg

KALBSSCHNITZERL geschn. 29,50 Waldviertler Weidelamm

KALBSSCHALE 27,50 LAMMSCHLÖGEL OHNE KNOCHEN 32,50

KALBSFRICANDEAU 24,50 LAMMSCHLÖGEL WIE GEWACHSEN 26,50

KALBSVÖGERL 19,90 LAMMRÜCKEN IM GANZEN 25,50

KALBSSCHULTER AUSGELÖST 19,50 LAMMSTELZE 14,90

KALBSROLLBRATEN 19,50 Gnigler, Salzkammergut
KALBSGULASCH 19,50 L-Spieße mariniert (ca. 0,4 kg) 58,00

KALBSFRIKASSEE 19,50

KALBSBRIES 15,50

KALBSBRUST zum Füllen 14,50

KALBSLEBER 12,50 pro kg

WILDHENDL 13,90

       biofisch
pro kg

Bio-Lachs, Filet 68,00 Karpfen-Filet geschröpft, 0,3 -0,5 kg 39,00

Forellenfilet, 2 Stk. Auf Alukarton 63,00 Lachsfilet, geräuchert 85,00

Saiblingfilet, 2 Stk. auf Alukarton 63,00 Forellenfilet, geräuchert, ohne Haut 85,00

aktualisiert am 30.9.22

Liebe Kunden, liebe Freundinnen! 

Unser Frischfleisch beziehen wir seit heuer ausschließlich 

von Biobauern aus der Region Harmannschlag im Waldvier-
tel, die sich in den letzten Jahren zu einem Zentrum einer 

klein strukturierten Biolandwirtschaft entwickelt hat. Gleich-
zeitig hat sich der dortige Bio-Metzger Thomas Bauer  auf 

die Vermarktung der regionalen Biotiere spezialisiert. Er  

beliefert  die Kuranstalten Harbach und Groß Gerungs mit 
Biofleisch. Wir werden von Thomas  Bauer einmal wöchent-

lich mit Biofleisch direkt beliefert. Gleichzeitig bringt er  
Kartoffeln aus dem Lainsitztal und die Nudeln von Zimmer-

mann aus Walterschlag nach Wien. Mit Thomas Bauer hat 
sich eine sehr fruchtbare Zusammenarbeit entwickelt, wo 

über weitere Vermarktungsmöglichkeiten von regionalen 

Bioprodukten aus der Gegend um Harmannschlag diskutiert 
wird.  Besonders wichtig ist uns der wöchentliche persönli-

che Kontakt aber aus der Perspektive der Qualitätssiche-
rung. Lob und Tadel ihrerseits wird also umgehend weiter-

gegeben und wirken unmittelbar.  

Unsere beliebten Wildhendl, eine robuste Kreuzung aus 
Huhn und Perlhuhn stammen von A. Schweitzer,  Biobauer 

bei den Hoflieferanten.  
Biofisch ( www.biofisch.at)  ist nach wie vor unsere Fisch-

quelle.  
Wir bitten sie unser Vorbestellsystem zu nutzen, es ermög-

licht uns ein punktgenaues  Arbeiten und ihr Wunsch wird 

dabei individuell und genau erfüllt. In der Vitrine finden sie 
im Freiverkauf standardisierte Fleischstücke, auf die sie auf 

jeden Fall zugreifen können. Zu gegebenen Anlässen gibt 
es noch Fleischaktionen mit besonderen Spezialitäten, die 

nur im Rahmen der jeweiligen Aktion erhältlich sind.  

Guten Appetit wünscht Thomas Anderl. 

http://www.arge-rosenauerwald.at/

